
Aperitif

Schön, dass Sie da sind!
Wie wäre es mit einem leckeren Aperitif zum Start in den Abend?

0.2L

Aperol Spritz   8.50
4 cl Aperol, Secco, Soda, Orange
(Gerne bieten wir Ihnen auch eine alkoholfreie Variante an)

Limoncello Spritz   8.50
4 cl Limoncello, Secco, Soda

Birnen Spritz   8.50                                                                                                              
4 cl Birnen-Rosmarinsirup, Secco, Soda
(Gerne bieten wir Ihnen auch eine alkoholfreie Variante an)

Sarti Spritz   8.50
4 cl Sarti, Schweppes Bitter Lemon, Secco

Melonen Spritz   8.50
4 cl Melonensirup, Secco, Soda
(Gerne bieten wir Ihnen auch eine alkoholfreie Variante an)

Lillet Wild berry   8.50
4 cl Lillet, Schweppes Wild Berry, Beeren

Martini florale (alkoholfrei)   8.50
4cl Martini florale, Schweppes Wild Berry, Beeren

0.1L

Rosen Secco   6.50
2 cl Rosensirup, Secco
(Gerne bieten wir Ihnen auch eine alkoholfreie Variante an)

Weinbergpfirsich Secco   6.50
2 cl Weinbergpfirsichlikör, Secco

Crémant brut   9.00
Weingut Zähringer, Markgräfler Land

Winzer Secco   5.00

Secco alkoholfrei   5.00



Kleine Schmankerl vorweg

       Spenglers Antipasti   19.50                                                                                             
       Eingelegtes Gemüse, Oliven, Bergkäse, Landschinken,                                                         
       ital. Salami, Kräuterschmand, Grissini und Ciabatta (ideal zum Teilen zu zweit)

Oliven   6.90 
1 Portion gemischte Oliven, Ciabatta

Winzervesper    9.90
Würfel vom Bergkäse, Fruchtsenf,Weintrauben, Ciabatta
 
ital. Schinken 8.00                                                                                                          
Dünn geschnittener ital. Schinken mit 2 gerösteten Knobi-Brotscheiben

Gebackener Camembert   12.90
Mit Aprikosenmarmelade, Thymian, Salatbouquet, Ciabatta
                                                                                                  
Gratinierter Ziegenkäse  14.50
mit Honig, Thymian, Pinienkernen, Salatbouquet, Ciabatta

       Linsensalat   7.90                                                                                                              
       Belugalinsen mit Kirschtomaten, Frühlingszwiebeln, Petersilie,                         
       Balsamicodressing, Ciabatta

       Rote Bete Carpaccio   9.00
       Dünn geschnittene Rote Bete mit Schafskäsetopping, Ciabatta

                
Beilagensalat   6.50                                                                                                  
Blattsalat der Saison, Gurke und Tomate

Knuspriges aus dem Ofen

Flammkuchen Nordisch   18.00
Schmandcreme, Räucherlachs, Frühlingszwiebeln, Käse

Flammkuchen Badisch   16.90
Schmandcreme, Munsterkäse, Birne, Honig

Flammkuchen Griechisch   18.00
Schmandcreme, Schafskäse, getrocknete Tomaten, Peperoni, Oliven 

Flammkuchen Klassisch   16.90
Schmandcreme, Speck, Zwiebeln, Frühlingszwiebeln

                  Flammkuchen Rote Bete   18.00                                                                                 
      Schmandcreme, Rote Bete, Apfelscheiben, Ziegenkäse, Honig



Leckere Schmankerl zum Satt werden

       Italienisches Schnitzel   24.00                                                                               
       Unpaniert gebratenes Putenschnitzel, mit Tomaten und Käse überbacken.                           
       Dazu reichen wir Salzkartoffeln und einen Beilagensalat.

       Garnelenpfanne 24.00                                                                                                   
       Gebratene Garnelen in einer aromatischen Kokossoße mit Zuckerschoten und Erbsen        
       an schwarzem Reis                              

        Sommer-Tagliatelle   19.00                                                                                                   
       Kleine Tomaten, Knoblauch, Feta und Zucchiniraspeln. In unserem hausgemachten 
       Tomatensugo geschwenkt und mit Pinienkernen gekrönt.

Spenglers Bowl   18.00                                                                                                 
Blattsalat, Glasnudeln, Kichererbsen, Edamame, Frühlingszwiebeln, Möhren, 
Gurke, Rote Bete, Obst, Erdnüsse, Sesam, Chilimayo, Tahindressing, 
Garnelen oder Hühnerspieße

       Sommersalat   18.00
       Blattsalat mit fruchtigem Balsamicodressing, 

                   Tomate, Gurke, Obst, 2 Hühnerspieße, Ciabatta

Mediterranes Ofengemüse   16.90
Bunt gemischtes, mariniertes Gemüse mit Dipp, Ciabatta

Mediterranes Ofengemüse mit Dipp + Schafskäse   19.90
Mediterranes Ofengemüse mit Dipp + 2 Hühnerbrustspieße  19.90                                    

   
Rösti mit Lachs oder Schinken  18.00
3 kleine Röstitaler mit Lachs oder Schinken, Kräuterschmand, Salatbouquet

       

        Süße Versuchung

Hessenpraline   2.10
Verschiedene Sorten leckere Pralinen von Christopher Bayer aus Zierenberg.

Sorbet 
Sie haben die Wahl zwischen einem Zitronensorbet und einem Mango-Maracuja-Sorbet. 

+ 5 cl  Secco (auch alkoholfrei möglich) 6.90
+ 2 cl Gin (auch alkoholfrei möglich)   6.90

Affogato   6.90
Vanilleeis mit einem Espresso

Vanilleeis   6.90
mit Kürbiskernen und Kürbiskernöl



Getränke

Alkoholfrei

Coca Cola / Coca Cola Zero 0.33L    3.80 
Fanta 0.33L    3.80
Sprite 0.33L    3.80

                   Bitter lemon 0.2L                          3.30
       Tonic water 0.2L                 3.30

                   
Krangold 0.6L pur    3.90
Krangold 0,6L spritzig    4.50
(Gutes gefiltertes Bergshäuser Leitungswasser in pur oder spritzig)

Selters Mineralwasser 0.7L    6.90

Rapp`s Landschorle Rhabarber 0.33L                3.90
Rapp`s Landschorle Johannisbeere e 0.33L    3.90
Rapp`s Landschorle Naturtrüber Apfel 0.33L    3.90
 
Bier

Bayreuther Hell 0.33 L    3.80
Bergbräu Altstadt Dunkel 0.33L    3.80    
Warburger alkoholfrei 0.33L    3.80 
Büble Weizenbier 0.5L    4.90 
Büble Weizenbier alkoholfrei 0.5L     4.90 

Heiß und lecker

Espresso    2.60 
Doppelter Espresso    3.90
Americano        3.00
Cappuccino    3.80
Latte Macchiato    4.10

Bio Tee, 1 große Tasse  0.3L             3.90       
(Earl Grey, Grüner Tee, Rotbuschtee, Rote Früchtetee, Kräutertee) 



Spirituosen

Unsere Preise beziehen sich auf eine Füllmenge von 2cl

Klarer
Vodka Absolut  3.90 
Linie Aquavit  3.90 
Helbings Kümmel  3.90
Ramazotti 4 cl (Wahlweise mit Eis und/oder Zitrone)  4.50 
Moor-Birne Premium Plus von Scheibel  4.90 
Alte Pflaume Premium Plus von Scheibel  4.90 
Edle Himbeere Geist von Scheibel  4.90 
Alte Marille von Scheibel              4.90
Brombeergeist - Der Urgeschmack  4.90 

Schlehengeist - Der Urgeschmack  4.90 
Obstler von Pircher  3.90 
Pircher Williams  3.90 

Likör
Haselnuss - Der Urgeschmack  4.50 
Schwarze Johannisbeere- Der Urgeschmack  4.50 
Hirschkuss  3.90 

Grappa
Grappa des Hauses  5.00 

Gin
Huckleberry Gin, auch alkoholfrei  4.00
Fieldfare Diemel Dry  4.00 
Tanqueray 00 alkoholfreier Gin  4.00

Rum
Havana 3 years  4.50 
Plantation 5 years  4.50 
Botucal  4.90 
Don Papa  4.90 
Ron Zacapa 23  6.50 

Whiskey
Bushmills 10 years  4.90
Aberfeldy single malt 16 years  4.90 
Auchentoshan American Oak  5.50 
Laphroaig Islay single malt 10 years  6.90 
Aberlour single malt 18 years  8.50 
Glendronach single malt 21 years            11.50
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